Insoglio del Cinghiale

Nom

Appellation

Domaine viticole

Pays
Type de produit
Millésime

Cépages

Vinification

INSOGLIO

del cinghiale

TOSCANA
ot Gore G

Saviez-vous?

Teneur en alcool

Allergenes

Notes de dégustation

Accords mets-vins
Numeéro d'article
Emballage

Contenu

A/ A

lavita & bella

Insoglio del Cinghiale

Toscana igt

Tenuta Campo di Sasso
Biserno

Toscane

Italie

Vin rouge

2025
45 %
28 %
13 %
7 %
7 %

Syrah

Merlot

Cabernet franc
Cabernet Sauvignon
Petit Verdot

Les raisins de I'lnsoglio del Cinghiale sont récoltés a la main.
A la suite du foulage doux, la fermentation alcoolique se
déroule en cuve inox. Une partie du jeune vin est mise en
barriques pour la fermentation malolactique. L’élevage se fait
ensuite en barriques francaises pendant quatre mois pour

30 % du jeune vin. Le reste est élevé en cuve inox. Pour finir,
le vin est affiné trois mois en bouteille.

Le sanglier sur I'étiquette n’est pas le fruit du hasard: d’'une
part, sa viande constitue pour les Toscans un mets délicat,
mais d’autre part, hélas, des hordes de sangliers dévorent des
vignobles entiers dans cette région. L’'Insoglio est un succes
permanent auprés des cenophiles depuis son lancement.

14 % vol.
Sulfites

Robe rubis intense aux reflets pourpres. Nez intense et fruité.
Ardémes de mdres, de cassis ainsi que des notes d’épices, de
chocolat noir, de café et un nez doux et élégant. En bouche,
attaque riche et Iégérement fruitée. Chaleureux et bien
structuré. Tanins présents, mais bien intégrés et polis. Les
arbmes du nez se retrouvent également en bouche. Profusion
de fruits noirs associée a des ardmes torréfiés. La finale est
flatteuse, aromatique et persistante.

Aperitivo, Plats de viande, Pates et Pizza, Plats de gibier
1316.75C.2025.K06
Carton de 6 bouteilles

75 cl
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