
Fontanelle
«Fontanelle, la piccola fonte, grande sorpresa: uno Chardonnay toscano, cremoso e
dai sentori di frutta esotica».

Nome Fontanelle

Denominazione

Azienda vinicola

Paese

Tipo di prodotto

Annata

Toscana igt

Banfi

Toscana

Italia

Vino bianco

2024

Vitigni 100 % Chardonnay

Vinificazione

Gradazione alcolica

Allergeni

Sostenibilità

Note di degustazione

Abbinamenti
gastronomici

Numero articolo

Imballaggio

Contenuto

Le uve per questo vino provengono dai vigneti dell’azienda
coltivati alle altitudini più elevate e in posizioni ottimali.
«Fontanelle» sorge a 250 metri sul livello del mare. Le uve
vengono rigorosamente selezionate, diraspate e raffreddate a
12-14 °C. La fermentazione avviene a temperatura controllata
in barrique di rovere francese. Segue quindi una fase di
affinamento di 8-10 mesi in barriques di rovere francese da
350 l con batonnage e roulage. Questo processo consente di
ottenere un vino bianco cremoso, complesso e
meravigliosamente fresco.

0 % vol.

Solfiti

Sostenibile

Giallo brillante con riflessi dorati. Al naso è spiccatamente
fruttato, con note di banana matura, ananas e mango, che si
sposano perfettamente con gli aromi speziati della barrique.
Al palato è pieno e morbido, e rivela una consistenza
cremosa, con note di frutti tropicali e miele floreale. Il finale è
lungo e fresco.

Piatti di pesce, Pollame, Antipasti misti, Frutti di mare, Cucina
vegetariana

2357.75C.2024.K06

Cartone da 6 bottiglie

75 cl
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