Fontanelle

«Fontanelle, la petite source - une grande surprise: un chardonnay de Toscane,

onctueux et aux arbmes de fruits du Sud.»
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Domaine viticole
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Gontondll
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Accords mets-vins

Numeéro d'article
Emballage

Contenu

Fontanelle

Toscana igt

Banfi

Toscane

Italie

Vin blanc

2024

100 % Chardonnay

Les raisins de ce vin proviennent de 'un des vignobles les
plus élevés et les meilleurs du domaine. En effet,
«Fontanelle» se trouve a une altitude de 250 métres. Apres
avoir subi une sélection rigoureuse, le raisin est égrappé et
refroidi a une température de 12 a 14 °C. La fermentation se
déroule a température contrdlée en barriques de chéne
francais. Le vin est ensuite élevé pendant 8 a 10 mois en
barriques de chéne francais de 350 litres avec batonnage et
roulage. Ces deux opérations permettent d’obtenir un vin
blanc onctueux et complexe caractérisé par une grande
fraicheur.

0 % vol.
Sulfites
Durable

Robe jaune brillant avec des reflets dorés. Le nez est trés
fruité, avec des notes de bananes mdares, d’ananas et de
mangues, qui se conjuguent parfaitement avec les nuances
épicées de la barrique. En bouche, plein et doux. Texture
onctueuse, notes de fruits tropicaux et de miel de fleurs. Plein
de finesse et long en bouche.

Plats de poisson, Volaille, Plateau froid, Fruits de mer, Cuisine
végétarienne

2357.75C.2024.KO6
Carton de 6 bouteilles

75 cl
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