
Brolo Campofiorin
«Una vinificazione in stile Amarone, arricchita dal raro vitigno Oseleta: un vino rosso
che conquista».

Nome Brolo Campofiorin

Denominazione

Azienda vinicola

Paese

Tipo di prodotto

Annata

Rosso del Veronese igt

Masi

Veneto

Italia

Vino rosso

2022

Vitigni Corvina

Oseleta

Rondinella

Vinificazione

Gradazione alcolica

Allergeni

Sostenibilità

Note di degustazione

Abbinamenti
gastronomici

Numero articolo

Imballaggio

Tipo di chiusura

Contenuto

Mentre in passato al Valpolicella giovane venivano aggiunte
vinacce calde di Amarone, ora Masi miscela il vino giovane
con uve intere ed appassite per avviare la seconda
fermentazione. Questo processo conferisce al vino ancora più
contenuto, colore e struttura, oltre a profumi più intensi e a un
gusto più complesso. Il vino matura dai 24 ai 36 mesi in botti
di rovere da 600 litri (Allier, Slovenia) e per sei mesi in
bottiglia.

14 % vol.

Solfiti

Vegano

Rosso ciliegia intenso. Al naso è concentrato, dolce e fruttato.
Rivela note di frutta secca, composta di prugne, chiodi di
garofano, cioccolato fondente, amarene. Compatto e allo
stesso tempo lusinghiero al palato. Tannini morbidi e maturi e
un’acidità ben integrata conferiscono al vino struttura e
carattere. Ritornano i frutti maturi e scuri, le note speziate e i
delicati aromi di legno. Un vino con la bevibilità e l’eleganza di
un Valpolicella e la potenza e la pienezza di un Amarone.

Piatti di carne, Piatti di selvaggina

1271.75C.2022.K06

Cartone da 6 bottiglie

Sughero naturale

75 cl
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