Brolo Campotiorin

«Une vinification a la maniere de I'’Amarone, enrichie par le cépage rare Oseleta: un

vin rouge qui séduit.»
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Contenu

Brolo Campofiorin

Rosso del Veronese igt
Masi

Vénétie

Italie

Vin rouge

2022

Corvina
Oseleta
Rondinella

Alors gu’autrefois, on ajoutait au jeune Valpolicella du marc
d’Amarone encore en fermentation, Masi conjugue aujourd’hui
le jeune vin avec des raisins entiers séchés afin de déclencher
la deuxieéme fermentation. Ce processus confére au vin encore
plus de teneur, de couleur et de structure, associées a des
ardbmes plus intenses et a un golt plus complexe. L’élevage se
déroule pendant 24 a 36 mois en flts de chéne de 600 |
(Allier, Slovénie) et pendant six mois en bouteille.

14 % vol.
Sulfites
Vegan

Robe rouge cerise soutenue. Nez concentré, doux et fruité.
Fruits secs, compote de pruneaux, clous de girofle, chocolat
noir, griottes. Compact et flatteur en bouche. Des tanins
souples et mUrs et une acidité bien intégrée donnent au vin
structure et caractére. De nouveau profusion de fruits noirs
mUrs et d’épices, ardbmes boisés et discrets. Un vin qui a la
gourmandise et I'élégance d’un Valpolicella et la puissance et
la plénitude d’'un Amarone.

Plats de viande, Plats de gibier
1271.75C.2022.K06

Carton de 6 bouteilles
Bouchon en liege naturel

75 cl
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