
Brunello di Montalcino
«Gemacht für reiche Gerichte. Und die Kunst des Innehaltens.»

Name Brunello di Montalcino

Ursprungsbezeichnung

Weingut

Region

Land

Produkttyp

Jahrgang

Brunello di Montalcino docg

Banfi

Toskana

Italien

Rotwein

2021

Traubensorten 100 % Sangiovese

Vinifikation

Wussten Sie?

Alkoholgehalt

Allergene

Degustationsnotizen

Foodpairing

Artikelnummer

Verpackung

Verschlusstyp

Inhalt

Nur die besten Sangiovese-Trauben (regional Brunello
genannt) werden für den Königswein der Toskana, den
Brunello, verwendet. Die Gärung findet in den
zusammengesetzten Horizon Behältern aus Stahl und Eiche
statt. Danach reift der Wein während 2 Jahren zu 80% in 60
Hl- und 90 Hl-Fässern aus französischer Eiche und zu 20% in
350 L-Barriques aus französischer Eiche.

«Rubinrot. Pflaume. Lakritz. Tabak. Der Königswein aus
Montalcino – wunderbar zum Meditieren.»

15,5 % vol.

Sulfite

Glänzendes Rubinrot. Elegante, feinduftende Nase. Aromen
nach Pflaumen, Weichselkirschenkompott, Dörrobst und
feinen Röstnuancen, etwas Tabak. Schöne Aromadichte.
Kräftiger, wohlstrukturierter Körper. Präsente Tannine von
guter Qualität. Der Abgang ist lang, elegant und präzise.

Fleischgerichte, Geflügel, Pasta und Pizza, Herzhafte Speisen,
Wildgerichte

1346.75C.2021.K06

6er-Karton

Naturkorken

75 cl
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