
Vette di San Leonardo
Nome Vette di San Leonardo

Denominazione

Azienda vinicola

Paese

Tipo di prodotto

Annata

Vigneti delle Dolomiti bianco igt

San Leonardo

Trentino

Italia

Vino bianco

2025

Vitigni 100 % Sauvignon blanc

Vinificazione

Lo sapevate?

Gradazione alcolica

Allergeni

Note di degustazione

Abbinamenti
gastronomici

Numero articolo

Imballaggio

Tipo di chiusura

Contenuto

Dopo la rigorosa vendemmia manuale di settembre, le uve
vengono diraspate e leggermente pigiate in cantina. Segue
una breve macerazione a freddo a temperatura controllata
prima che il succo dell’uva venga fatto fermentare a una
temperatura di 12°C per dodici giorni. Terminata la
fermentazione, il vino giovane matura per cinque mesi in
vasche di acciaio (inox) sui propri lieviti, con regolari
batonage.

Questo Sauvignon deve la sua espressività ai cinque mesi di
maturazione sui lieviti fini. Al naso regala note di agrumi,
pesca bianca e salvia, con un tocco di erba e peperoni verdi.
Al palato è sottile ed elegante, con una decisa mineralità e un
finale leggero.

12,5 % vol.

Solfiti

Profumo intenso e avvolgente, tipico del Sauvignon Blanc.
Note di uva spina, erba fresca e ribes nero.
Al palato risulta pieno e morbido, ben equilibrato; evolve in
una freschezza vivace e fruttata, per concludere con eleganza
speziata e aromatica. Finale lungo e persistente, lascia il
desiderio di berne ancora!

Piatti di carne, Pollame, Formaggi

2415.75C.2025.K06

Cartone da 6 bottiglie

Sughero naturale

75 cl
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