
Le Volte dell'Ornellaia
Nome Le Volte dell'Ornellaia

Denominazione

Azienda vinicola

Paese

Tipo di prodotto

Annata

Toscana igt rosso

Ornellaia

Toscana

Italia

Vino rosso

2024

Vitigni Cabernet Sauvignon

Merlot

Petit Verdot

Vinificazione

Lo sapevate?

Gradazione alcolica

Allergeni

Note di degustazione

Abbinamenti
gastronomici

Numero articolo

Imballaggio

Tipo di chiusura

Contenuto

La vinificazione avviene separatamente in piccole vasche di
acciaio (inox) per mantenere il carattere dei diversi vitigni
nelle fasi di fermentazione. Dopo la fermentazione alcolica,
segue la fermentazione malolattica, sempre in vasche di
acciaio (inox). L’affinamento di 10 mesi avviene parte in
barrique di terza occupazione di 2-4 anni, precedentemente
riempite con l’Ornellaia, e parte in vasche di cemento per
mantenere un perfetto equilibrio tra struttura tannica ed
espressione del frutto.

Seducente bouquet di ciliegia e viola con un pizzico di
cioccolato, avvolge il palato con tannini morbidi. L’uso
delicato del legno gli conferisce un elegante aroma tostato.

13 % vol.

Solfiti

Rubino denso e ricco. Espressivo, fruttato e fresco al naso.
Tanta frutta nera, prugne, spezie calde, un pizzico di cassis.
Raffinato ed elegante al palato con forza sufficiente per
dimostrare le sue credenziali, nonostante il naso intensamente
fruttato. Estremamente equilibrato, accessibile e armonico.

Cucina asiatica, Piatti di carne, Pasta e pizza, Cucina
vegetariana , Piatti di selvaggina

1407.75C.2024.K06

Cartone da 6 bottiglie

Sughero naturale

75 cl
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