
Pian delle Vigne Brunello di
Montalcino

Nom Pian delle Vigne Brunello di Montalcino

Appellation

Domaine viticole

Pays

Type de produit

Millésime

Brunello di Montalcino docg

Pian delle Vigne – Marchesi Antinori

Toscane

Italie

Vin rouge

2021

Cépages 100 % Sangiovese

Vinification

Saviez-vous?

Teneur en alcool

Allergènes

Notes de dégustation

Accords mets-vins

Numéro d'article

Emballage

Type de bouchage

Contenu

Après une vendange manuelle permettant une sélection
minutieuse des grappes, les raisins de Sangiovese sont
égrappés et fermentés en cuve inox thermocontrôlée. Le
jeune vin est ensuite élevé pendant plus de 24 mois dans de
grands fûts de bois d’une capacité de 800 à 2100 litres. Une
fois la vinification terminée, le vin est encore affiné pendant
six mois en bouteille.

Crû très élégant aux notes de fruits mûrs, de cerises et de
prunes ainsi que de fruits secs, de fruits confits et d’épices.
Tanins souples en bouche et acidité agréable.

14 % vol.

Sulfites

Robe rouge rubis intense. Bouquet complexe et dense.
Arôme de mûres, de clou de girofle, note de sous-bois, de
truffe noire, de fruits secs et de noix, avec des nuances de
vanille et de cacao. En bouche, il présente une structure
pleine et veloutée. Les arômes du nez sont persistants.
Délicat et équilibré, avec beaucoup de fondant et de finesse.
Un Brunello magnifique et persistant.

Plats de viande, Plats de gibier

1368.5L0.2021.H01

Caisse bois de 1 bouteille

Bouchon en liège naturel

500 cl
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