
Champagne brut Blanc de
Blancs Grande

Name Champagne brut Blanc de Blancs Grande

Ursprungsbezeichnung

Weingut

Region

Land

Produkttyp

Champagne aoc

Jeeper

Champagne

Frankreich

Schaumwein

Traubensorten 100 % Chardonnay

Vinifikation

Wussten Sie?

Alkoholgehalt

Allergene

Degustationsnotizen

Foodpairing

Artikelnummer

Verpackung

Inhalt

Die Chardonnay-Trauben werden mit Fingerspitzengefühl
handverlesen und nur die allerbesten ausgewählt. 40 Prozent
des Jungweins ruhen in burgundischer Eiche, der Rest im
Edelstahl. Reift nach der malolaktischen Gärung fünf Jahre
auf der Hefe in der Flasche, bei der Dosage mit minimaler
Zuckerzugabe finalisiert (7 g/Liter)

Seit einigen Jahren zeichnet Michel Reybier als Haupteigner
für Jeeper verantwortlich. Was er anfasst, überzeugt: Diese
Cuvée ist das Flaggschiff der Kellerei, ein trockener, herrlich
cremiger Chardonnay mit unwiderstehlicher Balance und
beeindruckender Nachhaltigkeit. Apropos nachhaltig: Jeeper
erhielt mehrfach Preise für die hohen Standards betreffend
Umweltverträglichkeit.

12 % vol.

Sulfite

Glänzender Auftritt der Primadonna in heller, brillanter Robe
mit seidiger Perlage. Mineralisch und weissblumig in der Nase,
im Mund geschmackvolle zitrische Akzente, wunderbar
cremig und bestechend präzis. Im ausgedehnten Finale
schwingt ein Anklang von Honig.

Aperitivo, Fischgerichte

2895.75C.K06

6er-Karton

75 cl
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