
Marchese Antinori rosé
Name Marchese Antinori rosé

Ursprungsbezeichnung

Weingut

Region

Land

Produkttyp

Franciacorta docg

Tenuta Montenisa – Marchese Antinori

Lombardei

Italien

Schaumwein

Traubensorten Pinot Noir

Vinifikation

Alkoholgehalt

Allergene

Degustationsnotizen

Foodpairing

Artikelnummer

Verpackung

Verschlusstyp

Inhalt

Die alkoholische Gärung des Mostes findet in Edelstahltanks
statt. Anschliessend werden die Grundweine assembliert und
in Flaschen gefüllt. Darin findet die zweite Gärung, nach der
klassischen Methode, während 24 Monaten auf der Hefe statt.

12,5 % vol.

Sulfite

Intensiv glänzendes Rosarot. In der Nase frisch duftend nach
reifen, roten Beeren und einer feinen Hefenote. Im Gaumen
zeigt sich eine sehr cremige und anhaltende Perlage, mit
Aromen von reifen roten Beeren, etwas Brioche und mit
feiner Würze unterlegt. Ein sehr frischer, eleganter und
schmackhafter Franciacorta aus dem Hause Antinori.

Fischgerichte, Käse

2846.75C.K06

6er-Karton

Naturkorken

75 cl
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