Marchese Antinori Cuvée Royale

Nom Marchese Antinori Cuvée Royale
Appellation Franciacorta docg
Domaine viticole Tenuta Montenisa - Marchese Antinori
= Lombardie
.E Pays ltalie

Vin mousseux

78 % Chardonnay
12 % Pinot Noir
10 % Pinot bianco

Type de produit
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Vinification La fermentation alcoolique se déroule dans des cuves inox.
Les vins de base sont ensuite assemblés et mis en bouteille.
La deuxieme fermentation, sur lies, s’y déroule selon la

méthode classique pendant 36 mois.

Saviez-vous? Une maturation sur lies de 36 mois confére a ce Spumante
une complexité unigue: notes de péche de vigne, de pomme
et de pain grillé. Bouche fraiche et croquante avec un fruité

il harmonieux. Un brut de tres grand caractére.

12 % vol.
Sulfites

Teneur en alcool
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Allergenes

CUVEE ROYALE
FRANCIACORTA

Notes de dégustation Paré d’'une belle robe jaune or, mousse intense avec un
perlage fin et persistant. Son bouquet évoque la péche, la
pomme et le pain grillé. En bouche, on sent les fruits mdrs qui
lui donnent du caractére et de I'équilibre, sans pour autant

nuire a la vivacité typique d’'un brut.
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Falstaff '

Aperitivo, Plats de poisson

Numeéro d'article

Emballage

\\
17 <
chwelzerische !

Type de bouchage

Contenu

2845.75C.KO6
Carton de 6 bouteilles
Bouchon en liege naturel

75 cl
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