Botrosecco
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LE MORTELLE

BOTROSECCO

Saviez-vous?

Teneur en alcool

MAREMMA TOSCANA
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA
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Enthusiast

Emballage

Contenu

Botrosecco

Maremma Toscana doc
Le Mortelle

Toscane

Italie

Vin rouge

2023

Cabernet franc

Cabernet Sauvignon

Les raisins sont sélectionnés des la récolte. La macération et
la fermentation ont lieu dans des cuves inox a température
contrblée. Le jeune vin reste dans ces cuves jusqu’a la fin de
'année, moment ou prend fin sa fermentation malolactique. Il
est ensuite élevé dans des petits fUts en chéne pendant neuf
mMois.

Cuvée vibrante au riche bouquet, notes dominantes de
myrtilles, de framboises et de fraises, arrondies par des
accents épicés de bois et de poivre blanc. En bouche, il est
fruité avec des soupcons de chocolat. Elevage d’un an en
barrique.

14 % vol.
Sulfites

Robe rubis intense aux reflets violets. Intense et franc, le nez
est merveilleusement fruité et épicé. Baies noires, évoquant le
cassis doux. Confiture de mdres, mente et épices chaudes. En
bouche, riche et charpenté. Les tanins sont de bonne facture,
muUrs. Bouquet vigoureux et habilement structuré. La finale
est longue, assortie d’'une profusion de fruits noirs mars.

Plats de viande, Pates et Pizza, Cuisine végétarienne
1417.75C.2023.K06
Carton de 6 bouteilles

75 cl
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