Cont Ugo

«Forza seducente, Merlot in purezza proveniente dai vigneti di Guado al Tasso,

perfetto da abbinare a un’entrecoHte».
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lavita & bella

Cont'Ugo

Bolgheri doc

Tenuta Guado al Tasso - Marchesi Antinori
Toscana

Italia

Vino rosso

2024

100 % Merlot

Le uve che originano questo Merlot puro provengono dai
migliori vigneti della tenuta tra Bolgheri e Castagneto
Carducci. Guado al Tasso aveva da tempo scoperto le
potenzialita del vitigno e lo aveva sperimentato. Ma solo con
'annata 2011 la legge ha consentito I'imbottigliamento di
Merlot in purezza. Dopo una vendemmia selettiva,
rigorosamente a mano, le uve vengono pigiate delicatamente.
Il vino viene quindi trasferito in barrique francesi per il 30%
nuove, dove avviene la fermentazione. Dopo otto mesi di
affinamento in botti, le partite vengono assemblate e rimesse
nelle botti per altri quattro mesi. Dopo I'imbottigliamento, il
vino viene conservato in cantina per altri sei mesi, prima della
vendita.

Sebbene Guado al Tasso sia stata fondata soltanto nel 1995,
0ggi la tenuta € considerata una delle realta piu prestigiose di
Bolgheri. | suoi vigneti si trovano nel cosiddetto «Anfiteatro di
Bolgheri», una pianura circondata da colline dove la fresca
brezza marina crea le condizioni ideali per la produzione di
vini di grande carattere.

14 % vol.
Solfiti

Rubino intenso, quasi impenetrabile, con un grande nucleo. Al
naso aromi inebrianti. Fruttato e speziato, con note di
composta di amarene, lamponi, Mon Chéri, erbe, pane nero,
pane tostato e un po’ di vaniglia. Carezzevole e multistrato. Al
palato & inizialmente robusto, con un’acidita evidente, vivace
e perfettamente integrata. | tannini corposi sono maturi e di
buona qualita, gli aromi si ripropongono all’olfatto. Corpo
robusto con consistenza piena. Lungo e persistente nel finale.

Piatti di carne, Pollame, Carne alla griglia, Formaggi, Pasta e
pizza, Carne rossa

1412.75C.2024.KO6
Cartone da 6 bottiglie
75 cl
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