
Vie Cave
Nome Vie Cave

Denominazione

Azienda vinicola

Paese

Tipo di prodotto

Annata

Toscana igt

Fattoria Aldobrandesca

Toscana

Italia

Vino rosso

2023

Vitigni 100 % Malbec

Vinificazione

Lo sapevate?

Gradazione alcolica

Allergeni

Note di degustazione

Abbinamenti
gastronomici

Numero articolo

Imballaggio

Contenuto

Dopo una pressatura soffice, il mosto viene trasferito in
vasche di acciaio (inox). A una prima fase di macerazione a
freddo di tre o quattro giorni a 5-10 °C segue una
fermentazione alcolica a temperatura controllata.
Successivamente, il vino viene sottoposto a fermentazione
malolattica e a un periodo di riposo di dieci mesi in rovere
francese prima dell’affinamento in bottiglia per altri mesi.

Il Malbec è un nuovo arrivato tra i vitigni coltivati in Italia! Il
nome Vie Cave è dedicato alle strade etrusche anticamente
scavate nel tufo che solcano profondamente il territorio di
Sovana attorno ai vigneti dell’odierna Fattoria Aldobrandesca.

15 % vol.

Solfiti

Rosso rubino molto denso. Al naso si presenta complesso con
note di frutti maturi quali prugne e ciliegie e frutti neri,
ingentilito da accenti di pane tostato, caffè, cacao e tabacco.
Al palato è pieno con tannini vellutati. Il lungo finale è
accompagnato da note di menta e cioccolato fondente.

Piatti di carne, Piatti di selvaggina

1396.75C.2023.K06

Cartone da 6 bottiglie

75 cl
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