Vie Cave

Nom

Appellation

Domaine viticole

Pays

Type de produit
Millésime
Cépages

Vinification

Saviez-vous?

Toscana
[CAZIONE GEOGRAFICA TIPICA

Teneur en alcool
Allergenes

Notes de dégustation

Accords mets-vins

Numeéro d'article

Emballage

AN
93

Spectator s

Contenu

Vie Cave

Toscana igt

Fattoria Aldobrandesca
Toscane

Italie

Vin rouge

2023

100 % Malbec

Le moUt est placé dans des cuves inox apres le pressurage
délicat du raisin. La macération a froid a 5-10 °C pendant trois
a quatre jours est suivie d’'une fermentation alcoolique a
température contrélée. Le vin subit ensuite une fermentation
malolactique et repose pendant dix mois en chéne francais
avant de vieillir encore plusieurs mois en bouteille.

Le Malbec est un nouveau venu parmi les cépages cultivés en
Italie. Le nom «Vie Cave» provient des voies de
communication que les Etrusques creusaient autrefois dans le
tuf de la région de Sovana, autour du vignoble de l'actuelle
Fattoria Aldobrandesca.

15 % vol.
Sulfites

Robe rouge rubis trés dense. Nez complexe de fruits mars
(prunes, cerises et baies noires), souligné par des nuances de
pain grillé, de café, de cacao et de tabac. En bouche, riche
avec des tanins veloutés. Finale longue avec des notes de
menthe et de chocolat amer.

Plats de viande, Plats de gibier
1396.75C.2023.K06

Carton de 6 bouteilles

75 cl
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