Marchese Antinori

«IL capolavoro dal cuore del Chianti Classico».

Nome Marchese Antinori
Denominazione Chianti classico docg, Riserva
Azienda vinicola Tenuta Tignanello - Marchesi Antinori
Toscana

Paese ltalia

Tipo di prodotto Vino rosso
Annata 2023
Vitigni

90 % Sangiovese
10 % Cabernet Sauvignon

Vinificazione A partire dalla vendemmia 2011, le uve del Chianti Classico
docg Riserva Marchese Antinori provengono esclusivamente
da viti della rinomata Tenuta Tignanello. Questo rende questo
classico popolare il secondo vino di questa tenuta illustre.
Dopo la vendemmia, la fermentazione e 'accurata pigiatura
delle uve, il vino giovane matura in barrique per 14 mesi.
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Gradazione alcolica 14,5 % vol.

NTI CLASSICO

RISERVA 4 Allergeni Solfiti

Note di degustazione Rubino intensi con riflessi violacei. Intenso al naso. Piccoli
e frutti neri, un pizzico di cassis, «Mon Chéri», seducenti note
NANEHS tostate. Denso e complesso. Al palato é forte, ricco e
chiaramente strutturato. Ritornano ancora i sentori di frutta
nera, legni pregiati, caffé e cioccolato nero. Una struttura
tannica fittamente intrecciata e un’acidita succosa
conferiscono al vino tanta forza e lunghezza. Il finale &
persistentemente aromatico e molto armonico.
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Abbinamenti Piatti di carne, Formaggi, Pasta e pizza, Piatti di selvaggina
gastronomici
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Contenuto 75 cl
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