
Marchese Antinori
«Le chef-d’œuvre issu du cœur du Chianti Classico.»

Nom Marchese Antinori

Appellation

Domaine viticole

Pays

Type de produit

Millésime

Chianti classico docg, Riserva

Tenuta Tignanello – Marchesi Antinori

Toscane

Italie

Vin rouge

2023

Cépages 90 %

10 %

Sangiovese

Cabernet Sauvignon

Vinification

Teneur en alcool

Allergènes

Notes de dégustation

Accords mets-vins

Numéro d'article

Emballage

Contenu

Les raisins du Marchese Antinori Chianti classico docg
proviennent exclusivement des vignes de la prestigieuse
Tenuta Tignanello depuis le millésime 2011. Ce classique très
apprécié est ainsi le deuxième vin de cet illustre domaine.
Après la vendange, la fermentation et le pressurage soigneux
des raisins, le jeune vin est élevé pendant 14 mois en
barriques. Puis le vin mûrit en bouteille pendant 12 mois.

14,5 % vol.

Sulfites

Robe rubis soutenu aux reflets pourpres. Nez intense. Petites
baies noires, un soupçon de cassis et de Mon Chéri,
séduisantes notes de torréfaction. Dense et complexe.
Puissant et riche en bouche, avec une structure franche. À
nouveau profusion de fruits noirs, bois précieux, café et
chocolat noir. La belle trame tannique, conjuguée à l’acidité
juteuse, confère au vin beaucoup de puissance et de
longueur. La finale est persistante, aromatique et très
harmonieuse.

Plats de viande, Fromage, Pâtes et Pizza, Plats de gibier

1324.75C.2023.K06

Carton de 6 bouteilles

75 cl
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