
Villa Antinori rosso
Nom Villa Antinori rosso

Appellation

Domaine viticole

Pays

Type de produit

Millésime

Toscana igt

Villa Antinori – Marchesi Antinori

Toscane

Italie

Vin rouge

2023

Cépages Cabernet Sauvignon

Merlot

Petit Verdot

Sangiovese

Syrah

Vinification

Teneur en alcool

Allergènes

Notes de dégustation

Accords mets-vins

Numéro d'article

Emballage

Type de bouchage

Contenu

Après les vendanges, les raisins, tous issus de la production
du domaine, sont égrappés, délicatement pressés et
fermentés pendant douze jours en cuve inox à une
température inférieure à 30 °C. À la fin de l’année, la
fermentation malolactique du jeune vin prend fin. Il est alors
élevé pendant douze mois en barriques françaises,
américaines et slavonnes. Le vin repose ensuite au moins huit
mois en bouteille avant sa mise en vente.

13,5 % vol.

Sulfites

Robe rubis intense aux reflets violets. Nez plaisant, presque
envoûtant, avec des notes de cassis, de cerise mûre, de
vanille, de nougat et d’herbes séchées. En bouche, le vin est
très souple et moyennement dense, avec des arômes clairs de
baies mûres, de griottes, de bois noble et d’épices chaudes.

Plats de viande, Volaille, Pâtes et Pizza, Plats de gibier

1323.75C.2023.K06

Carton de 6 bouteilles

Bouchon en liège naturel

75 cl
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