
Vino Nobile di Montepulciano
«Partenaire vin du Zurich Film Festival, nous présentons le Vino Nobile 2022 en
édition exclusive.»

Nom Vino Nobile di Montepulciano

Appellation

Domaine viticole

Pays

Type de produit

Millésime

Vino Nobile di Montepulciano docg

Tenuta Vallocaia – Bindella

Toscane

Italie

Vin rouge

2022

Cépages 85 % Sangiovese

Canaiolo nero

Colorino del Valdarno

Mammolo

Vinification

Saviez-vous?

Teneur en alcool

Allergènes

Notes de dégustation

Accords mets-vins

Numéro d'article

Emballage

Type de bouchage

Contenu

Les raisins sont vendangés séparément, foulés, fermentés en
cuve inox, puis élevés pendant 20 à 22 mois dans de grands
fûts de chêne traditionnels et de plus petits fûts de 300 litres.

L’annata de notre Vino Nobile. Le vin est élevé de manière
traditionnelle dans de grands fûts en bois. Équilibré et
authentique.

14 % vol.

Sulfites

Robe rouge grenat brillante aux reflets rubis. Nez épicé aux
délicates notes de torréfaction, de bois et de cerises. Attaque
juteuse et élégante en bouche, avec des arômes de baies des
bois, de cerises et également des nuances épicées. Des tanins
présents, mais finement ciselés assortis à une acidité fine et
bien intégrée lui confèrent une structure équilibrée. La finale
est élégante et persistante. Authentique Vino Nobile avec du
potentiel.

Plats de poisson, Plats de viande, Plats de gibier

1380.75C.2022.K06

Carton de 6 bouteilles

Bouchon en liège naturel

75 cl
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