Bareta

OLLOYHIN

MEROTTO

Bareta

Valdobbiadene
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Name
Ursprungsbezeichnung

Weingut

Region

Land

Produkttyp

Traubensorten

Vinifikation

Alkoholgehalt
Allergene
Nachhaltigkeit

Degustationsnotizen

Foodpairing
Artikelnummer
Verpackung
Verschlusstyp
Inhalt

Bareta

Valdobbiadene Prosecco superiore docg, brut
Merotto

Venetien

Italien

Schaumwein

100 % Glera

Das Traubengut stammt aus Rebbergen von Col di San
Martino. Nach der Mazeration werden die Trauben sanft
gepresst. Der entstandene Most wird direkt fur etwa 60 Tage
in Autoklaven - druckdichten Stahltanks - bei 13 bis 14 Grad
Celsius vergoren. Das Resultat ist ein charakterstarker,
trockener und ausbalanciert duftender Prosecco.

1,5 % vol.
Sulfite
Kleinbetrieb

Strohgelb mit grinlichen Reflexen. Die Perlage ist fein und
anhaltend. In der Nase intensiv blumig-fruchtig. Sehr
verfUhrerisch. Reifer, goldener Apfel. Pfirsich, etwas
Zedernholz. Im Gaumen trocken. Perfekte Harmonie. Frisch
und unaufdringlich. Schéne Lange.

Aperitivo, Geflugel
2851.75C.KO6
Ger-Karton
Naturkorken

75 cl

Informationen vom 12.10.2026

Rudolf Bindella Weinbau-Weinhandel AG
Hoénggerstrasse 115 8037 Zurich +4144 276 60 60

bindella.ch

A/ A

lavita & bella



