Il Pino di Biserno

«Semplicemente meraviglioso! Un Supertuscan che non scende a compromessi, e lo

fa nel modo piu affascinante».
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Abbinamenti
gastronomici

Numero articolo
Imballaggio

Contenuto
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lavita & bella

Il Pino di Biserno

Toscana igt
Tenuta di Biserno
Biserno

Toscana

Italia

Vino rosso

2023
38%
22 %
17 %
15 %
8 %

Merlot

Cabernet Sauvignon
Cabernet franc

Petit Verdot

vitigni complementari

Le uve de Il Pino di Biserno sono raccolte a mano e
rigorosamente selezionate su tavoli di cernita. La
macerazione avviene per tre o quattro settimane in vasche di
acciaio inox a 28° C. La fermentazione malolattica biologica
viene svolta per meta in barrigue nuove e per meta in
serbatoi di acciaio inox. Il vino giovane viene poi affinato per
dodici mesi in barrigue francesi nuove e di due anni.

La stella luminosa nel firmamento dei «Supertuscan». E non &
solo il Gambero Rosso a definirlo fantastico!

14,5 % vol.
Solfiti

Rosso porpora gquasi nero, con riflessi viola. All'olfatto molto
pieno, espressivo e ricco di sfaccettature. Profonde note di
frutta scura, ribes nero, cedro, caffé, violetta, mentolo, un po’
di cuoio, pancetta e tabacco. Al palato & pieno e carnoso, con
una gamma di sapori molto complessa. | tannini
meravigliosamente ricchi ma di grana fine e l'acidita
perfettamente integrata forniscono la struttura necessaria.
All'aroma olfattivo si associano anche note erboristiche dolci.
Persistenza lunga, intensa e cremosa.

Piatti di carne, Pasta e pizza, Carne rossa, Piatti sostanziosi,
Piatti di selvaggina

1317.75C.2023.KO6
Cartone da 6 bottiglie
75 cl
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