Tellus Syrah

Nome Tellus Syrah

Denominazione Rosso Lazio igp
Azienda vinicola Fattoria Tellus - Famiglia Cotarella
Lazio
Paese ltalia
Tipo di prodotto Vino rosso

Annata 2023
Vitigni 100 % Syrah

Vinificazione Subito dopo la raccolta, le uve vengono sottoposte a
macerazione a freddo a una temperatura di 18-20°C per
cingue giorni. Questa procedura consente alle uve di
preservare la loro naturale freschezza e sprigionare il loro
caratteristico profumo fruttato. La fermentazione prosegue
quindi a una temperatura di 25-27°C. Il Syrah matura per
cingue mesi in barrique sviluppando cosi sottili note tostate.
Curiosita: I'immagine del vino Tellus ¢ legata da sempre al
mondo dell’arte. L'etichetta, ridisegnata con 'annata 2009, &
stata realizzata in occasione di un evento tenutosi a Castel
Sant’Angelo, a Roma, dove un gruppo di artisti ha catturato su
tela le impressioni di entusiasti amanti del vino durante una
degustazione.

. Lo sapevate? Al naso offre un bouquet ricco e fragrante dove ai sentori di
91 ; frutta fresca si uniscono raffinate note speziate e un pizzico di
\ vaniglia. Al palato seduce con i suoi tannini morbidi e setosi e
un finale lungo e persistente.

Antonio
Galloni

Gradazione alcolica 13,5 % vol.
Allergeni Solfiti

Note di degustazione Rubino intenso con riflessi viola. Al naso si rivela forte e
intenso. Ciliegie mature e dolci, un tocco di spezie calde, note
tostate, un pizzico di vaniglia. Lusinghiero al palato, con
tannini morbidi e un’importante struttura. Prevalgono note di
frutta matura, alle quali si uniscono note tostate. Il vino
termina con un finale lungo e potente.

Abbinamenti Aperitivo, Piatti di carne, Pasta e pizza, Cucina vegetariana
gastronomici

Numero articolo 1449.75C.2023.KO6
Imballaggio Cartone da 6 bottiglie
Tipo di chiusura Sughero naturale

Contenuto 75 cl
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