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Tellus Syrah

Rosso Lazio igp

Fattoria Tellus - Famiglia Cotarella
Latium

Italie

Vin rouge

2023

100 % Syrah

Afin de développer leur fraicheur naturelle et leur parfum
fruité caractéristique, les raisins sont soumis a une macération
a froid a 18-20 °C pendant cing jours, juste aprés la récolte. La
fermentation se poursuit a une température de 25-27 °C. Le
vin est ensuite mis en bouteille. La Syrah vieillit pendant cing
mois dans des barriques usageées afin d’apporter de discrétes
notes torréfiées a ce vin fruité. Bon a savoir: I'image du vin
Tellus s’associe des le début au monde de l'art. L’étiquette,
redessinée pour le millésime 2009, a été créée a l'occasion
d’'un événement au chateau Saint-Ange a Rome, ou un groupe
d’artistes a capturé sur toile les impressions d’amateurs de vin
enthousiastes lors d’'une dégustation.

Au bouquet, le parfum de fruits frais s’associe a de délicates
notes d’épices et a un soupcon de vanille. En bouche, il séduit
par ses tanins soyeux et sa finale longue et puissante.

13,5 % vol.
Sulfites

Robe rubis intense aux reflets violets. Le nez est puissant et
dense. Cerises mUlres et douces, un soupcon d’épices
chaudes, notes torréfiées et vanille. En bouche, il est flatteur,
avec des tanins souples et une structure riche. Beaucoup de
fruits mUrs et des notes torréfiées. Le vin se termine par une
longue et puissante finale.

Aperitivo, Plats de viande, Pates et Pizza, Cuisine
végétarienne

1449.75C.2023.KO6
Carton de 6 bouteilles
Bouchon en liege naturel
75 cl

Informations de 10.09.2026

Rudolf Bindella Weinbau-Weinhandel AG
Hoénggerstrasse 115 8037 Zurich +4144 276 60 60
bindella.ch

A/ A

lavita & bella



