
Ferrari Maximum Blanc de
Blancs
«Il primo Ferrari. Da oltre cent’anni mantiene una freschezza immutata. Non mostra il
minimo segno di stanchezza».

Nome Ferrari Maximum Blanc de Blancs

Denominazione

Azienda vinicola

Paese

Tipo di prodotto

Trentodoc

Spumante brut – Metodo classico

Ferrari Trento

Trentino

Italia

Spumante

Vitigni 100 % Chardonnay

Vinificazione

Gradazione alcolica

Allergeni

Sostenibilità

Note di degustazione

Abbinamenti
gastronomici

Numero articolo

Imballaggio

Contenuto

Lo Spumante Ferrari Maximum brut è prodotto
esclusivamente da uve Chardonnay, la cui vendemmia avviene
nella prima metà di settembre. Le viti vengono coltivate in
diversi comuni della Valle dell’Adige, della Val di Cembra e
della Valle dei Laghi ad altitudini comprese tra i 300 ed i 700
metri sul livello del mare. Dopo la seconda fermentazione, il
brut riposa sui lieviti per 36 mesi.

12,5 % vol.

Solfiti

Vegano

Giallo paglierino intenso. Gradevole e intenso al naso, con
sentori di pomacee mature, crosta di pane, nocciole e un
variegato bouquet floreale. In bocca è elegante ed armonioso.
Il brut ha una notevole personalità con le tipiche note fruttate
dello Chardonnay, a cui si aggiungono aromi di lievito. È facile
da digerire ed è persistente nel finale.

Aperitivo

2867.75C.K06

Cartone da 6 bottiglie

75 cl
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