Ferrari Maximum Blanc

Blancs
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«Le premier de Ferrari.» Toujours aussi frais, depuis plus d’'un siecle. «Pas la moindre

fatigue.»
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Ferrari Maximum Blanc de Blancs
Trentodoc

Spumante brut - Metodo classico
Ferrari Trento

Trentin

Italie

Vin mousseux

100 % Chardonnay

Le Spumante Ferrari Maximum brut est élaboré
exclusivement a partir de raisins de Chardonnay, récoltés
dans la premiére moitié de septembre. Les vignobles se
trouvent dans différentes communes des vallées de I’'Adige,
de la Cembra et des lacs, a des altitudes comprises entre 300
et 700 métres. Le vin repose sur lies pendant 36 mois apres
la deuxieme fermentation.

12,5 % vol.
Sulfites
Vegan

Robe jaune paille intense. Nez sympathique et intense. Notes
de fruits a pépins murs, soupcon de crolte de pain, noisettes
et bouquet floral trés varié. Elégant et harmonieux en bouche.
Brut a la personnalité marquée, il dévoile des notes fruitées
typiques du Chardonnay associées a des d’ardbmes de levure.
Finale agréable et persistante.

Aperitivo
2867.75C.KO6
Carton de 6 bouteilles

75 cl
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